
109€/pp
*Drankjes niet inbegrepen*

Voorgerecht

Medaillon van foie gras gemarineerd met sauternes en uienjam

Gekonfijte artisjoelbloem, truffelsaus en panceta

Mul filet op venkel confit en zijn tapenade

Confited Eend op zoete aardappelpuree en tijm sap

Knapperige karamel en vla

* Welkomstrdrankje *

Oudejaarsavond



109€/pp
*Bebidas no incluida*

Aperitivo

Medallón de foie gras marinado al Sauternes y su mermelada de cebolla

Flor de alcachofa confitada, salsa trufas y panceta

Filete de salmonete sobre hinojo confitado y su tapenade

Pato confitado sobre puré de batatas y su jugo de tomillo

Crujiente de caramelo y crema inglesa

* Copa de Bienvenida *

Fin de Año



109€/pp
*Boissons non comprises*

Apéritif

Médaillon de foie gras mariné en Sauternes et sa confiture d’oignons

Fleur d’artichaut confite, sauce truffes et panceta

Filet de rouget sur lit de fenouil confit et sa tapenade

Canard confit sur purée de patate douce et jus de thym

Croustillant de caramel et crème anglaise 

* Verre de Bienvenue *

Menu Réveion
 du Nouvel An



109€/pp
*Drinks not included*

Appetizer

Foie gras medallion marinated with sauternes and onion jam

Candied artichoke flower, truffle sauce and panceta

Mullet fillet on fennel confit and its tapenade

Confited Duck on mashed sweet potatoes and thyme juice

Crunchy caramel and custard

* Welcome Drink *

New year’s Eve



109€/pp
*Getränke nicht inbegriffen*

Vorspeise

Foie Gras Medaillon mariniert mit Sauternes und Zwiebelmarmelade

Kandierte Artischockenblüte, Trüffelsauce und Panceta

Meeräschenfilet auf Fenchel-Confit und seiner Tapenade

Confited Duck auf Süßkartoffelpüree und Thymiansaft

Knusprige Karamell und Pudding

* Willkommensdrink *

Silvest�


